
eet wat er speelt

Een allergie of dieetwens? De keuken houdt er uiteraard 
rekening mee. Wij helpen graag met een passende wijn. 
Wijnarrangement: € 6.5 per glas. Extra brood € 2.  

voorgerechten
- �Gegrilde groene asperges met burrata, pistache en 

basilicumolie
- Salade van gestoomde makreel met paksoi, rode 
   peper, macadamia en citroenbasilicum 
- Dungesneden kalfsfricandeau met kappertjes, rode 
   ui en een saus van witte tonijn
   

soep
- �Crème van geroosterde bospeen met nigellazaad 
   en munt plantaardig

risotto 
- �Saffraanrisotto met gemarineerde artisjokharten en 

Sorrento citroen 

hoofdgerechten
- Gebakken maiskoekjes met basmatirijst, zoete 
   aardappel, bakbanaan en cassave plantaardig  
- Stoof van het Kamper lam met kokos, koriander, 
   komijn, kaneel en krieltjes
- Pietermanfilet van de grill met fregola (Siciliaanse 
   pasta) en beurre blanc

special 
- �Gegrilde rib-eye van het Simmentaler rund met 

muhamara, salsa verde, verse friet en rucola  

extra 
- �Verse friet van de Goey-Koot met Vlaamse mayonaise 
- Kleine groene salade met kruidendressing 
 

nagerechten 
- Pistachemousse met krokant van kataifi en 
   rozencaramel  
- Pavlova gevuld met banketbakkersroom, vers fruit
   en coulis 
- Selectie van vier kazen van boerderij Lindenhoff met 
   toast en vijgenjam supplement 5 euro

- Friandises met koffie | thee | cappuccino   

theatermenu: twee gangen, drie gangen
- Crème van geroosterde bospeen met nigellazaad, 
   doperwt en munt plantaardig  
- Gebakken maiskoekjes met basmatirijst, zoete 
   aardappel, bakbanaan en cassave plantaardig 

- Pistachemousse met krokant van kataifi en 
   rozencaramel van doperwten en citroenboontjes met 
   verse munt 
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